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Pada tanggal 30 September, acara pengenalan masakan Jepang diselenggarakan di kediaman resmi
Konjen Jepang di Medan dengan mengundang korps diplomatik dan anggota Medan International
Cooking Club.

Dalam acara tersebut, para peserta membawa masakan masing-masing dan memamerkannya di meja
yang ditandai dengan bendera negara masing-masing. Setelah kata sambutan oleh Konjen Takonai, kami
juga menayangkan video tentang Miso, dilanjutkan dengan mencicipi enam jenis Miso. Kemudian, acara
dilanjutkan dengan demo memasak Sup Miso, Pare Campur, masakan daerah Okinawa hingga Norimaki
(Sushi yang digulung dengan rumput laut), terlihat antusiasme para tamu undangan terhadap budaya
fermentasi masakan Jepang.

Para followers, silakan coba mencicipi masakan Jepang yang sehat dan bergizi ya!



