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Pada tanggal 5 Maret, acara promosi dan tasting hasil laut Jepang, khususnya Hotate (scallop) telah
diadakan di kediaman Konsul Jenderal Jepang di Medan.

Dalam acara ini, ditayangkan video promosi yang menjelaskan proses pengolahan dan pemasaran hasil laut
Jepang. Setelah itu, disajikan berbagai masakan Hotate dari Hokkaido, Gindara (ikan kod) dan lain-lain serta
diikuti dengan penjelasan dari chef Konjen mengenai cara masak dan bahan makanan Jepang yang
digunakan. Para peserta yang hadir dari kalangan restoran, hotel, agen pariwisata, supplier makanan dapat
menikmati sajian makanan Jepang sambil mencicipi Sake dan Umeshu (plum wine).

Dalam kata sambutan, Konjen Takonai menyampaikan harapan agar pengertian Masyarakat Indonesia
terhadap Jepang dapat ditingkatkan melalui pertukaran budaya makanan.

Semoga hubungan antara Jepang dan Indonesia akan diperkuat lagi melalui cita rasa hasil laut Jepang.



